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Ristorazione creativa
Servizi di catering e banqueting

Gestione integrata di mense e self service

Realizzazione e gestione di centri cucina

Servizi complementari alla filiera della ristorazione

Ristorazione come soddisfazione
e rigenerazione:
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Ristorazionecreativa
Servizidicateringebanqueting
• Organizzazione globale di eventi speciali, buffet, ricevimenti,

convention aziendali, meeting, coffee-breack, snack services, 
catering aero-navale e dei trasporti, eventi gastronomici a tema...

Cosa significa:
• Creatività nel servizio e assoluta competenza gastronomica
• Eccellenza e applicazione di un livello elevatissimo 

di attenzione all’esigenze del cliente
• Impiego di materiali e prodotti di qualità superiore 

e di personale altamente professionale
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• Progettazione innovativa e realizzazione chiavi in mano di centri 
di produzione pasti e cucine centralizzate

Cosa significa:
• Disponibilità di tutte le soluzioni avanzate del settore ristorazione
• Capacità educazionale e procedurale di formazione e addestramento

Realizzazioneegestione
dicentricucina

Gestioneintegrata
dimenseeselfservice
• Nelle aziende industriali e nel terziario
• Nelle scuole e uffici pubblici
• Negli ospedali, cliniche e case di riposo
• Nelle comunità pubbliche e private

Cosa significa: 
• Organizzazione, impostazione, gestione e sviluppo completo 

del sistema di ristorazione collettiva
• Rigida applicazione delle norme igienico-sanitarie e merceologiche. Piano di autocontrollo

igienico e qualitativo ai sensi del Dlgs. 155/97 dei requisiti della ISO 9001/2000
• Approvvigionamento giornaliero, stesura di protocolli nutrizionali specifici, preparazione 

piatti nel rispetto delle abitudini e tradizioni locali
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Siamo in grado di fornire tutti questi servizi:
• Logistica globale di derrate, materiali e attrezzature per la ristorazione
• Preparazione assortimento per unità pasto e/o preporzionatura derrate
• Trasporto pasti, gestione, somministrazione e rigoverno finale
• Igiene e manutenzione specialistici, smaltimento ecologico 

dei rifiuti di ristorazione

Cosa significa:
• Conoscenza dell’intera filiera della ristorazione: dalle derrate al rifiuto alimentare
• Disponibilità di competenze, tecnologie, materiali, prodotti e risorse specializzate
• Capacità di ottimizzazione dei costi, della qualità e dell’efficienza 

delle singole prestazioni

Servizicomplementarialla
filieradellaristorazione
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GRUPPO VIESSE G. R. S.r.l.
Via delle Industrie, 8 - I-20040 Usmate Velate (MI)

Tel.(+39) 039.68.89.417 - Fax (+39) 039.68.89.465
www.gruppoviesse.it - info@gruppoviesse.it

Uomini e tecnologie per soluzioni di successo.
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